RESTAURANT

PYCCKUH




CYnsol U Ca1aiivl

1. CBIPHBIVI CYII C MSICHBIM (papiirem

Omas Kisesuppe 3 mit Hackfleisch und Kiirbiskernbrot 3

z. [IBa BuJ1a 3arie4eHHBIX CBIPHBIX JI0JIbOK 113
racryuibero ceipa 'ayga ¢ HeOoIbIIVIM
rapHVPOM C MeJIOBO-TOPYVYHBIM BUHEIPeTOM,

VIHDKVPHO-TOPYMYHBIM COYCOM U XJIeO0M

Zuweierlei gebackene Kiseecken, aus Hirtenkise und Gouda an kleiner Salatbeilage

mit Honig-Senf-Vinaigrette dazu ein Feigensenfdip ° und Brot 3

3. OOJIBIIION caJIaT C OTBAPHBIM SVIIIOM,
OmnuBKM 1 KypVHasd rpygka

grofer Salat mit Hihnchenbruststreifen, Kise, gekochtem Ei und Oliven 3¢

MEHI0

4. I'lacTa ¢ TYJIAIICKMM VIV CBIPHBIM COYCOM
VUIVI TOMATHBIVI COYC ¢ KOJI0acovt n
TEPTHIM CBIPOM

Makkaroni mit verschiedenen Saucen

5. CBuHas 11e4eHb C IIapHbIM JIYKOM,

KapTOCbeHBHBIM IIIope 1 HeOOJIBIIM CaJIaTOM
Schweineleber an Zwiebeln, Kartoffelstampf und Salat

6. [ITHmI1e/1 M3 CBMHMHBI C MacJIOM
MOPKOBMU 1 KapTodesieM

Schnitzel vom Schwein mit Buttermdhren und Kartoffeln

19.90

HeO0O0JIBIIIoN

9.10 1.20

21,10 16.90

21,10 16.90
HeO0O0JIBIIIOoN
11,80 9,50

18.20 14.60

16,10

Reztnrrant Homage




MEHI0

HeO00JIBIIIoN

7. 3eJIbll, peMyJIiazi (COyC Ha OCHOBe MaViOHe3a),

JKapeHbI1 KapTodeib
Siilze mit Remoulade und Bratkartoffeln 16.50 13.30

8. HapesaHHbI1 KypUHBIVI KpeM C JIECHBIMM
rpubamMm 1 prcom 2240  18.10

Hihnchenrahmgeschnetzeltes mit Champignons und Reis

9. BsiyteHbIVI TOBSIKUTL SI3BIK,
C TOPOIIIKOM ¥ T'OJUIAHIICKVM COYCOM 2320 18,70

Rinderzunge mit Erbsen und Salzkartoffeln

10. MApMHOBAHHBIV CTEVIK M3 CBMHOW
ITIeVI C JIYKOM, XXapeHbIM

KapTodesieM 1 cajlaTOM 2360 19,10
Rostbrit I mit Zwiebeln, Bratkartoffeln und Salat

11. KBarenas rossiivita ¢ sI0J104HO-
KpaCHOKOYaHHOV KaITyCTOM "

KapTOCpeHBHBIMT/I KHeIJIMKaMM 2380 19.30
Sauerbraten mit Apfelrotkohl und Klofs

1z. JKapeHoe dprte MOPCKOT0O OKYHS C COYCOM

FOPFOHSOHa, 6pOKKOHVI U JIATIIIOn 2240 18.10
Gebratenes Rotbarschfilet mit GorgonzolasofSe, Brokkoli und Nudeln

Restnorant Hommage




Exxenedeavnana kapma

HeO00JIBILIOoN

Cyn u3 c1agkoro Kaprodesis ¢ 3epHaMu IrpaHaTa 6.90 5,60

Siifikartoffelsuppe mit Granatapfelkernen

TyllleHOe cepalie ¢ KapTodeabHBIM III0pe 1290 1050

Herzragout mit Kartoffelstampf

TEIIBIVI cajIaT M3 THIKBBI M HyTa C

InoJ2KapeHHbIM XJ1e00M ¢ TBIKBEHHBIMM CeMeduKa 14,30 11.50

Kiirbis- Kicherbsensalat mit Kiirbiskernbrot

T'oBsI>KBe IyJIsII ¢ KpacHOM
KaIycTou M 00reMcKuMM KilelikaMu 2310 1850

Rindergulasch mit Rotkohl und Béhmische Knddel

IMloxonanuei mycc Baileys ¢ ppykramm

Schokoladen Baileys Mousse mit Friichten

Restnorant Hommge




decepm

13. CDPYKTOBBIVI TOpT C CppYKTaMT/I " CJIMBKaM1 6.10
Obstkuchen mit Friichten und Sahne

14. TBOPOXHBIVI TOPT C PPYKTaMM W CJIVIBKaMM 6.60

Eierschecke mit Friichten und Sahne

15. <<XOHO,Z[Ha$I cobaka» IeyeHbe C N10KOJIaLoOM 11 pPOMOM

6.80
Hausgemachter , kalter Hund"”
16. Hoxxxm TBOpOra ¢ caxapom
U Kopu1ie, S0J109HOe Irope 8.40
Quarkkiulchen mit Apfelmus
17. TeIIBIVI IITIOKOJIATHBIVI TOPT, ME€pHasl JIOXKKa
BaHWIBHOI'O MOPOXXeHOoro 1 v B30uTbIe CIIMBKIU 920
Schokoladenkuchen mit Vanilleeis und Sahne
18. XOJIOIHBIN Kocpe C BAHWIbHBIM MOPO>XE€HBIM,
CrmBKM Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne 6.80
19. ITTokos1a1HO-0OpexoBoe MOPOKeHOe
C IITOKOJIATHBIM COYCOM W CIIUBKAMW  Herrenzimmer 6.90
z0. BaHmwipHOe MopoxxeHoe 1, ¢ si0JI0UHbBIM ITIOpE,
rOroJIb-MOTI'OJIbOM W CJIMBKAMW  Souterrain 1,50

21. BanwibHoe MOPOXK€EHOE 1 v MmoJIO0UHOE

MOPOXeHOE C IIIOKOJIaTHOVI KPOIIIKOV, IT0JJaeTCs
C TOpsiuert MaJIMHOW VI CJIVIBKAMM  Hubertuszimmer 8.20

22. AMapeHa BMIITHEBO-BaHWIBbHOE 1 KJIY6HVI‘IHO€

MOpO)I(eHOG C CbpYKTaMT/I )41 BS6VITBIMVI CJIIMMBKaMM1
Roter Salon

Reztnrrant Homage




	HOMAGE_komplett_russisch_JANUAR_2024.pdf
	HOMAGE_Wochenkarte_russisch_JANUAR_2024.pdf

